Culinaria peruana en La Habana

TRYP HABANA LIBRE
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AROMAS, COLORES Y SABORES

La Habana, 18 abr (RHC) Directivos del Hotel Tryp Habana Libre anunciaron este miércoles que la
instalacion, acogeréa del 24 al 28 de abril proximo un festival gastronémico del Peru con platillos de sus
recetas tradicionales.

El informe agrega, que esa convocatoria se nombra Aromas, Colores y Sabores del Peru, cocina
tradicional, y cuenta con el chef Alexander Alvarado, quien es cocinero ejecutivo del Melia Lima.

La cita esta4 programada para el restaurante Sierra Maestra, del piso 25 del hotel mediante una Carta
Cenay un Menu de Degustacion.

En esa oportunidad, el director de alimentos y bebidas del hotel, Giovanni Rios, coment6 que se trata de
reflejar mediante esas propuestas la variedad del Habana Libre.

Esos encuentros culinarios forman parte de los festejos por el aniversario 60 de abierto el Hotel Habana
Libre (19 de marzo pasado), establecimiento con un cosmopolitismo particular.

Administrado en sus inicios por la cadena estadounidense Hilton, ahora esta bajo la tutela de la espafiola
Sol Melia, y siempre desde 1959 como propiedad cubana. (Fuente:PL)

https://www.radiohc.cu/noti cias/economia/160167-culinaria-peruana-en-la-habana



http://www.prensa-latina.cu/index.php?o=rn&id=171299&SEO=culinaria-peruana-en-el-hotel-mas-cosmopolita-de-cuba
https://www.radiohc.cu/noticias/economia/160167-culinaria-peruana-en-la-habana
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