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Por Lorenzo Oquendo

La Habana, 24 may (RHC) La sostenibilidad y seguridad productiva fundamenté la X1V Conferencia
Internacional sobre Ciencia y Tecnologia de los Alimentos que después de cinco dias concluye este 25
de mayo en el Palacio de Convenciones de La Habana.

El evento también dedica valoraciones y debates acerca del enfrentamiento con adaptaciones de cultivos
agricolas ante impactos del cambio climatico, los productos frescos y procesados para su
comercializacién, proteinas vegetales, utilizacion de semillas de calidad para siembra en cultivos
alimentarios y aplicaciones cientifico técnicas durante esas labores.

Al encuentro asisten mas de 400 participantes entre investigadores, tecnélogos, profesores, ademas de
estudiantes procedentes de América Latina, Iberoamérica, Europa y Asia, quiénes intercambiaron
experiencias acerca de sus respectivos trabajos alimentarios.

Sergio Rodriguez director del Instituto Nacional de Investigaciones de Viandas Tropicales de Cuba
(INIVIT) explicé durante su conferencia en el encuentro que los impactos del cambio climético son
manifestaciones extremas con intensas sequias de menores tiempos en ocurrencias al igual que los
huracanes crecidos en su fortaleza en estos tiempos que requieren de efectivos enfrentamientos.



Susana Banguela vicepresidenta del comité organizador del evento manifestd que los resultados de la
conferencia son fructiferos con exposiciones de los participantes y muestras de productos alimentarios
con temas que especifican efectivo tratamiento a producciones que incrementen alimentos

publicos.

Otros aspectos tratados durante el evento se refirieron a los compuestos fendlicos totales en cubiertas de
chocolate blanco con adicién de variedad especial de cacao, control microbiol6gico, composicién quimica
de la semilla de calabaza, durabilidad del pan con mezcla fortificada de maiz y propiedades de los
embutidos carnicos.

Constituy6 la XIV Conferencia Internacional sobre Ciencia y Tecnologia de los Alimentos demostracién
de ensefianza para teoria y practicas de producciones nutritivas donde la cantidad y calidad son
premisas indispensables para eficientes resultados en la produccién alimentaria.
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