En La Habana, hijo del exdueno
del Floridita para filmar un
documental

La Habana, 8 nov (RHC) El hijo del expropietario del famoso bar-restaurante cubano Floridita Jorge
Ribalaigua Meilan, se encuentra en La Habana con la finalidad de filmar un documental sobre la
influencia catalana en la nacion caribefia.

Su padre, el catalan Constantino Ribalaigua Vert (1888-1952) fue un célebre duefio de ese
establecimiento y amigo del escritor estadounidense Ernest Hemingway, quien instalo practicamente su
comandancia en ese lugar durante su permanencia de unos 20 afios en este archipiélago, resalta Prensa
Latina.

Hemingway era asiduo del Floridita, restaurante que se incluye en la ruta del novelista en Cuba, donde
pesco agujas, y hasta persiguié submarinos alemanes durante la Segunda Guerra Mundial.

Ahora Ribalaigua Meilan trata de resaltar la figura de su padre no solo al frente del Floridita, sino como
un reconocido maestro de los cantineros, tal y como lo tipifico6 Hemingway.



La secretaria ejecutiva de la direccion nacional de la Asociacion de Cantineros de Cuba (ACC), Lisbeth
Elias Mufioz, refirié esta informacién a la prensa, y afiadié que el hijo de Constante, como los amigos le
conocian, trajo consigo ademas las cenizas de su madre (Amparo Meilan).

Esas cenizas, significo, las depositara en el pantedn familiar del Cementerio de Colon, en esta capital.

Precisé Mufioz que los directivos de la ACC recibieron a Ribalaigua Meilan e intercambiaron con él y su
familia, sumados el equipo de filmacién del documental que tendra por escenarios a La Habana, desde
este miércoles.

La secretaria ejecutiva informé ademas que esta cinta la dirigen los espafioles David Barba Serra 'y
Montserrat Sala Egea.

Ambos son historiadores pertenecientes al Proyecto Amargura Cultura, de Lloret del Mar, Barcelona, y
concurrirdn a diferentes locaciones de La Habana.

En el encuentro con la ACC, su junta directiva entregé al visitante la condicién de Miembro Honorario de
esa entidad profesional. Por su parte, el hijo de Constante regalé un cuadro con la foto de su padre al
presidente de la ACC, José Rafa Melém.

Recordaron que en 1914, el catalan Constantino Ribalaigua Vert comenzé a trabajar como mesero en el
bar La Florida a los 26 afios, y en 1918 se convertiria en duefio del local al adquirirlo de Sala I. Perera, ya
bajo su nombre definitivo, Floridita.

Fue Constantino quien llevo por primera vez a la batidora el daiquiri, una bebida que habria nacido en el
oriente de Cuba, creando asi el daiquiri frapeado.

Hemingway visito el Floridita y le dijo a Constante, al probar por primera vez daiquiri, que estaba bien,
pero mejor sin azlcar y con doble de ron, de ahi que un trago particular llevara desde ese entonces su
nombre, el Papa Hemingway.

Durante las tres décadas siguientes, Ribalaigua Vert atendi6 a turistas, visitantes, artistas, actores y
expatriados, creando cocteles artesanales en un momento en que el trabajo con licores apenas se
consideraba, y que luego sentaron pautas en la cantina mundial, hasta el presente.

Por su pericia y creatividad, Ribalaigua fue conocido también como El rey de los cocteleros.

De su ingenio nacieron mezclas tan famosas como el Presidente (para el presidente cubano Mario
Garcia Menocal) el Mary Pickford, por esa actriz norteamericana, ademas del Havana Special, que
respondia al nombre de una linea de viajes maritimos a Cuba desde Cayo Hueso. Constante fallecié en
1952.

(Prensa Latina)
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